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ФИЗИЧЕСКИЕ  СВОЙСТВА ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ

Шакиева А.Е.

Известно,  что  в  Казахстане  производство  зерна  является  одним  из
наиболее  важных  факторов  в  решении  продовольственной  проблемы.
Пшеницу  выращивают  в 12  областях нашей республики.  К  основным
зерносеющим  регионам  относятся  области  в  центральной  (Акмолинская
обл.), северной (Костанайская, Северо-Казахстанская  обл.).

К физическим свойствам зерна и семян относятся: форма зерна,
выполненность и щуплость, выравненность, масса 1000 зерен,
стекловидность, плотность, пленчатость и лузжистость, объемная масса,
механические повреждения зерна, трещиноватость, механические свойства,
аэродинамические свойства, зараженность вредителями, засоренность- эти
показатели имеют важное значение для дальнейшего использования и
переработки зерна.

Согласно  стандартных  требований  определяется  натура,  то есть
масса  установленного  объема  зерна.  Зерно  с  высокими  значениями
натуры  характеризуют  как  хорошо развитое,  содержащее  больше
эндосперма  и  меньше  оболочек.  Нормой  показателя  пшеницы  считается
диапазон  в  пределах  740—790  г/л.

В  международных  стандартах  на  пшеницу  установлены
ограничительные  нормы  по  влажности  для  заготовляемой и
поставляемой  пшеницы.  При  переработке  для  сортового  помола
влажность  пшеницы,  поставляемой  на  промышленные  предприятия,
должна  быть  не  более  13,5  %,  на  обойный  помол  идет  пшеница  с
влажностью  не  выше  15  %,  а  при  переработке  в  крупу — не  выше
14,5  % . В  изученных  пробах  пшеницы  влажность  проб  зерна  колеблется
в  пределах  нормы [1].

Зольность зерна имеет  большое  значение   для  контроля  отделения
оболочек  от  эндосперма  и  оценки  качества  муки.  Зольность  зерна  в  %,
на абсолютно сухое вещество    максимальная  2,03,  средняя  1,95,
минимальная  1,81. Базисной  зольностью  зерна  пшеницы  считается  1,97
%.  При  сортовых  помолах  пшеницы  за  каждую  0,01  %  зольности  зерна
более  базисной нормы  выход  муки  уменьшается  на  0,18  %,  при
обойных  помола пшеницы на  0,20  %.

Так,  исходя  из  данных  Таблицы 1 [2]  можно  говорить  о  том,  что
сорта  пшеницы «Казахстан75», «Шортандинская2012»,  «Целина50»  имеют
показатели  незначительно  выше  нормы.  Зольность  лишь  примерно



отражает  действительное  соотношение  мучнистого  ядра  и  оболочечных
частиц  зерна. По  этой  причине  расчеты  выходов  готовой  продукции  по
зольности  зерна  носят  условный  характер  и  не  всегда  бывают
достаточно  точными.

Таблица 1 [2].
№ Пшеница,

сорт
Нату
ра
г/л

Влаж
ность
%

Зольнос
ть
%

Клейко
вина
%

Стеклови
д-ность,
%

Число
падени
я,с

1 «Казахста
н 75»

798 12,6 1,70 40,4 87,6 426,3

2 «Шортанд
инская
2012»

807 12,2 1,92 31,6 59 149/156

3 «Целина
50»

802 12,1 1,89 29,6 80 273

Одним  из  важных  показателей  качества  зерна  пшеницы  является
клейковина (определяют  только  у  пшеницы). Содержание  сырой
клейковины  в  зерне  пшеницы  колеблется  в    широких  пределах  от  10  до
60  %.  Высококлейковинными  считаются  пшеницы,  содержащие  более
28%  сырой  клейковины.  Анализ  лабораторных  исследований  показал,
что  качество  сырой  клейковины  исследуемых  образцов  пшеницы сорта
пшеницы «Казахстан75», «Шортандинская2012»,  «Целина50»    имеет
относительно высокие  показатели  от  29,6-40,4%  и  позволяет отнести их к
высшему классу.  Мука  из  такой  пшеницы  получается   упругой,  хлеб
получается пористый,  рыхленный  с большим  объемным  выходом,
отвечающий  требованиям  стандарта [3].

В  соответствии  со  стандартными  требованиями  при  мониторинге
следует  учитывать  стекловидность  зерна,  то  есть  характер структуру
зерна,  расположение тканей,  крахмальных  гранул  и  белковых  веществ,  и
насколько  прочно  они  связаны  между  собой.  Стекловидность  зерна
указывает  на  относительно  высокое  содержание  белка  в  нем,  а
мучнистость,  наоборот,  на  низкий  процент  белка  и  преобладание
крахмала.  Минимальные  нормы  общей  стекловидности  при  сортовых
помолах  для  пшеницы  мягкой — 50  %  и  твердой — 80  %. Из  данных
таблицы  1  следует  что,  показатели  стекловидности  пшеницы  достаточно
высокие.[4].

Число падения  характеризует состояние углеводно-амилазного
комплекса,  позволяет  судить  о  степени  пророслости  зерна.  Число
падения  для  поставляемой  пшеницы  согласно  нормам,  установленным СТ
РК 1046, 2008  должно  быть  не  ниже  200  с.  Чем  меньше  этот показатель,
тем  выше  степень  пророслости  зерна,  а  при  прорастании  зерна  часть
крахмала  переходит  в  сахар,  при  этом  усиливается  амилолитическая
активность  зерна  и  резко  ухудшаются  хлебопекарные  свойства.

Данный обзор физических свойств пшеницы выполняется в рамках
магистерской диссертации автора тезиса. На основе изучения физических



свойств зерна планируется разработка и совершенствование методов
определения некоторых показателей зерна с применением инновационных
технологий.


