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В результате повышенной техногенной нагрузки на экологию
агросистем формируются неоаномалии с избыточным содержанием
высокотоксичных веществ (свинца, кадмия, селена, мышьяка, ртути и др.).
Эти данные освещены в работах В. А. Молоканова (1990), А. И. Сердюк
(1991), Г. П. Грибовского (1996), М. И. Рабиновича (1998), А. Р. Таировой
(2000), И. А. Лыкасовой (2000), И. А. Шкуратовой (2001).Негативное
влияние экологического фактора приводит к нарушениям обмена веществ у
животных, что, как правило, сопровождается снижением продуктивности,
ухудшением качества молока, эндемическими болезнями. Исследованиями
последних лет установлена прямая связь между поступлением тяжелых
металлов с кормами и водой и их содержанием в получаемом молоке. В
результате в молочном сырье накапливаются крайне нежелательные
микроэлементы. Отрицательные последствия от присутствия посторонних
веществ или контаминантов в продуктах питания сказываются, главным
образом,их влиянием на здоровье человека-потребителя, а также на снижение
качества или пищевой ценности продуктов.

Известные способы переработки животного сырья не всегда
способствуют снижению уровня тяжелых металлов. Изготовление ряда
ценных в пищевом отношении мясомолочных продуктов неизбежно
сопровождается концентрированием в них токсичных элементов.
Следовательно, в условиях прогрессирующего загрязнения агробиоценозов
существенно возрастает ответственность за объективность контроля качества
продуктов, а научная оценка степени риска поступающих с пищей
токсикантов приобретает особую актуальность.

Целью наших исследований явилось изыскание способов
обезвреживания молока и молочных продуктов, контаминированных
соединениями тяжелых металлов, для решения вопроса об использовании их
в пищевых целях.

Нами было изучено влияние термической обработки (кипячение) молока
на концентрацию соединений тяжелых металлов, проведено сепарирование
молока с целью установления в какую часть происходит трансформация



данных элементов, а также определяли остаточные количества в твороге и
сыворотке, сливочном масле и пахте.

В результате проведенной термической обработки молока
контаминированного соединениями тяжелых металлов нами установлено,
что концентрация токсичныхэлементов в молоке после 5 и 15 минутного
кипячения осталась практически без изменений, после 30 минутного
кипячения наблюдалось незначительное увеличение, так содержание цинка
повысилось с 0,36 мг/кг до 0,96мг/кг, кадмия с 0,028 мг/кг до 0,032 мг/кг,
свинца с 0,083 мг/кг до 0,086 мг/кг и меди с 0,051 мг/кг до 0,67мгкг.

Сепарирование молока разделяет его на две фракции: более ценную
сливки и менее ценную обезжиренное молоко, и дает возможность
трансформации основной части соединений тяжелых металлов в одну из
фракций. Нами при этом установлено, что содержание цинка в сыром молоке
составляло 0,36 мг/кг, после сепарации в сливках 3,2 мг/кг, в обезжиренном
молоке (обрате) 0,021 мг/кг, содержание кадмия соответственно в молоке
0,078 мг/кг, в сливках 0,89 мг/кг, в обрате следовые количества; содержание
свинца в молоке 0,083 мг/кг, сливках 0,91 мг/кг, в обрате следовые
количества;меди в молоке 0,051 мг/кг, в сливках 0,082 мг/кг, в обрате -
следы.

При получение в домашних условиях из сливок масла, нами
установлено, что остаточные количества соединений тяжелых металлов
обнаруживались в пахте, тогда как в сливочном масле отмечались следовые
количества. При получении из сырого молока, содержащего повышенное
количество соединений тяжелых металлов, творога большая концентрация
отмечалась в сыворотке, тогда как в твороге только следовые количества.

Таким образом, нами установлено, что при длительном кипячении
молока наблюдается увеличение концентрации соединений тяжелых
металлов, при сепарации происходит трансформация большей части
соединений тяжелых металлов в сливки, однако при получении из сливок
масла, основная часть токсичных элементов переходит в пахту, а при
получении творога в сыворотку.


