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CTYJAEHTTEP TAMAKTAHYBIHA APHAJIFAH TE3 JIAWBIH
BOJIATBIH YJITTBIK OHIM «;KAPMA KOXE»

900i H., Capcemoekosa A.T.

CoOHFBI KbUTIAPHl TAMAKTBI TYTHIHY KOJEMI alTapibIKTall TOMEHIEi, COHBIH
cajjapblHaH Kas3ipri TaHAACTyACHTTEpAIHTAMaKTaHy pAIlMOHBIHAA aKybl3 KOHE
Oacka eMIpIiK-MaHbI3[bl TaraMJbIK 3aTTapJblH MeJmepi azaroga. Kasiri
TaHJACTYJICHTTECPAIH  TaraMmaapAbl  JadWblHAAy  IMapThl MEH  TaMaKTaHy
PEeKUMJICPIHIH e3repyiHe OalaaHbICThI, JadbIHAAyda Y3aK YaKbITTBI KaXKeT
CTIEHTIH, COHBIMEH KaTap TaramJbIK KYHJIBUIBIFBI JKOFaphl, T€3 JalbIHAIaThIH
VITTBIK TaFaM OHIMJIEPIHIH TYpJepiH oinan TadymaHs3AbIO0NbIn TYp. Cebeoi,
Ka31pri yakpITTa OUTIM aJIbIN KYPreH JKacTap eMip IIapTTapbIMEH >KOHEO31HE TOH
OIpiKKeH €HOEK EpEeKIIeNIriMeH, KoCION-oHEePKACINTI XalblK TOOBIHBIH Oenrii Oip
’Kac caHaThl peTiHIe KapacThipbliaabi[l,2]. MeaunuHaIbIK 3epTTeyIep HOTHXKEC
OOMBbIHIIA, CTYACHTTEPAIH JYpbIC TaMaKTaHOaybl calJlapblHAHAC KOPBITY
KOJITAPBIHIAFBl  aypyJIapblH, COHAAM TMATOJOTHSIIBIK >KaFfaiiap KaTepiHiH
JKOFapblIaybIHa OKeJiN COKThIpazbl [3]. A, AoH/I JaKpLIap KypaMbIHIa dJICYeTTi
aHTHOKCHIAHTTHIK ocepiepre ue E mopymeni, domarrap, PpeHOIIBI KBIIKBLIIAD,
IUHK, TEeMIp, CEJeH, MbIC, MapraHel, KapOTUHOUITAp, O€TauH, XOJWH, KYKIPTTI
AMUHKBIIIKBUTIAD, (QUTHHAI  KBIIKBUIAp, JUTHUHAED, JUTHAHAAp  MeEH
ankuapesopurHoiaap 6ap [4].

Exennen Oepl Kazak acxaHachl CYT OHIMJIEpl KOCBUIFAH JIOHJI JaKbLIAap
HET131He VITTBIK eHIMepre Oait ekeHi Oenrit. CoHBIH 1IIIHIE, KapMa KeXelep
KeJiecl KOJMeH JaibIHAaNasl. JoHAepal (KapManap/el) IMiCKeHre IeHiH cynaa
KaifHaTaJIbl, COJIaH KeWiH JallbIH OHIMIe aiipaH KOCa/Ibl KOHE apaacThIPaIbI.

¥YATTHIK TaraM ©HIMJICPIHIH AaCCOPTUMEHTIH KOOEHTy KoHE CTYJIECHTTEp
apachlH/ia WITTHIK TaFraM OHIMJEPiH KOIl KOJJAHBICKA KEeNTIPYy MaKcaThIHIA JIOH/II
JaKelIap (Kapmaap) ®oHe CYTKBIIKBULIBI OHIMIII (KAaThIK) KOCY apKBUIBI YJITTHIK
TaraM OHIMIHIH jkaHa Typl «Kapma Kexke» TEXHOJOTHSICHI Kacall IIbIFAPBLIIHL.
Kapma xexeHl alplHIAay TEXHOJIOTHSACHIHIA Te3 JadbIHAANIaTBIH JKapMa
TEXHOJIOTUSICHI OOMBIHITIA TaWbIHAAIFAH KapMaliap KOJITaHbLIA b,

Kapma kekeHIH jkKaHa TEXHOJOTHUSACH KeJeCi KypFaK KOMITOHCHTTEp/ACH
Typanel: | — MOHII AaKpUIIApAaH ajblHFaH >KOFAphl TaraMAbIK KYHJIBUIBIKKA W€
KapTtbutaii ¢abpukar, Il — KypraKk CyTKbIIKbUIABI eoHIM (kaTeik), III -
nomaeyimTep (YHTaKTaaFaH Kapa Oypblill, Ty3).



Kapma kexeH1 kenecl TypAe AalbIHAANABI: OapIbIK KOMIOHEHTTEPIl: JOH/II
JaKpUIIapAaH aJlblIHFaH Te3 JadbIHAANaThIH JKapMa-xKapThuUlaii (paOpUKaTThI,
KYpFaK CYTKBIIIKBUIIBI OHIM/II JKOHE JOMJICYIIITEP/Il BICTHIK CyJ/ia apajacThIipaibl,
#aObIK KyHiHae 5-10 MUHYT OYKThIpFaHHAH KEWiH YATTHIK oHIM «Kapma Kexe»
TYTBIHYFa JalbIH OO0JIaJIbI.
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