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JIOCTYPJII EMEC ¥H TYPJIEPIH ITAUJIAJIAHY EPEKIIEJIKTEPI
KIOHE MAHBI3/IbIJIBIT'bI

Epmexoaee C.b., Ceitim A.C.

Enimi3 acThIK eHipici OOMBIHIIA QJIEMJIET1 Y3/IIK OHJIBIKTBIH KaTapblHIa, OV
KazakcTanmarbl arpoeHEpPKICINl KEIICHIHIH €1 SKOHOMMKACHIHIAFbl MaHbBI3/IbI
cana"blH Oipi exeHin Oimmipeni. Kasakcran PecrmyOmmkacer [Ipesunentinig 2017
JKBUTFBI JKOJIJIAYBIH/IA arpapiiblK CEKTOp PKOHOMHUKAHBIH JKaHa JpaiBepiHe alHaTy
KOKETTUTIT KalblHAQ aWThUIa/bl, KONTETeH MO3WLMsUIap OOMBIHIIA oJeMIe ipi
arpapiblK SKCIOPTTHIK ©OHIM OHJIIPYIIUIEp/IiH KaTapblHAaH TaObLTy KO3JCNreH.
«Made in Kazakhstan» Openai 3KOJOTHSIIBIK Ta3a ©HIMICPIIH STAJOHBI 0OJIyFa
Tuic neniHreH 0onarbiH. COHBIMEH KaTap, acThIK eHIMep1 OolibiHIa Eypasusnarst
«HAH KOP3CHKEC!» aTaHybIMbI3 KAXKETTUIIr, IIUKI3aT OHJIPICIHEH camabl
OHJICNITEH OHIM MIbIFapy OacThl Ha3zapja eKeHHAIriH Oaiikayra Oosanbl. A, YVH
aypLIIIAPYaIIbUIBIK JaKbULIApJaH ajJblHATBIH HETI3T1 ©HIM, OHBIH aCCOPTUMEHTIH
KEHEHTY 9KCIOPT KOJIEMiH apTThIpyFa k0.1 armazpi[1].

ABBIKTBIK IITMKI13aTThIH JKETICHIEYIIUIIT1He OalIaHBICThI ©3€KTI MOCENIeHIH Oipi
aJlaM ar3aChIHJIaFbl KONTETeH (DU3UOJIOTHSIIBIK YAEPICTEP/Il KaKcapTyFa, KOpIIaraH
OpTaHbIH aF3ara TUTI3ETIH Kepl acepiHe jKayanThl KOPFaHBIII )KYWECIH apTThIPYFa,
TaramMfa TOYyeNJl aypyJapAblH JaMy KaTepiH TOMEHAETYre MYMKIHIIK OepeTiH
OMOJOTUSIIBIK O€JICEH/I1 3aTTapMEH TaraM ©HIMJEpIH OalbITy OOJBIN TaObLIAIbI.
Kazipri tanma opTypii cananarbl OHIIPIC KOJEMIHIH apTybl MEH KIUMaTThIH
HaIapJjiayblHa OalIaHBICTEI OPTYPJIi aypyiap/IblH TapadyblH €CKepy KaxkeT.

byn mocenenepai menryaiH OipAeH-Oip >KOJIBI IIAPyalIbUIbIK alHAIBIMbIHA
IKOJIOTHSIJIBIK KAyirci3, ©CIMIIK TEKTeC IOCTYpPJl €MeC IIMKi3aT KOPBIH TapTy
Oombin TaObuIaaBl. Onmapabl a3bIK-TYJIK OHIMAEP] OHAIPICIHAE KOJAaHy ar3aHbIH
(U3UONOTHSAIIBIK  KOKETTUTIKTEPIH THICTI JCHIEHIe MEeHiH OMIpIiK MaHbBI3IbI
KOPEKTIK 3aTTapMeH OailbITyFa MyMKIHJIIK Oepe/ti.

JKorapbina aWTBUTFaHIBI €CKEPE OTBIPHIN, aybUIMIAPYalIbUIBIK AaKbUIIapaaH
OHJIIPUITEH JOCTYPJIl €MeC YH TYpJIepiH KOJJIaHy YChIHBUIAABL. J[ocTypii emec yH
OHJIIpICl YIIIH HET13T1 IMIUKI3aT K31 peTiHae Ouail MeH Kapa Oujai JoHiHEeH Oacka
OapJIbIK JIOHJI JaKbpUIAapabpl KojjmaHyra Oomjazel. Ojapra Cyiibl, apria, Kypill,
xKyrepi T.0. MakpUigap skarajbl. XUMHUSIIBIK Kypambl OOWBIHINIA JIOCTYPIl eMec
IIMKI3aTTaH OHAIPUIreH YH Oujall yHbIHA KaparaHja epeKIIeNiKTe OoJaibl.
JlocTypai  emec  IIMKI3aTTaH  JKacaJfaH  YHHBIH  KypamblHa  OapiibIK
AIMAaCTBHIPBIMAUTBIH aMHHKBIIKbLIAAPE,, B, E, A TomTapbsiHIarel OapiibikK



JTopyMeHiep, (EpMEHTTEp, XOJWH, THPO3UH, H(GUp MaliIapbl, MbIC, KaHT,
MHKPO3JIEMEHTTEP JKUBIHTBIFBI, COHBIH IIIIHJAE 3aT ajlMacy YACPICIHIC MaHBI3IbI
OpBbIH aJaThlH KPEeMHUH, MUHEpaLIbl Ty31ap — GochOopiibl, KaIbIIUNI, TaFaMJIbIK
TamblK (epy OapbIChIHIA XOJCCTEPUHII OaiaHBICTBIPBIN, TYTKBIP Maccara
aifHaJIaThIH KJIETYATKA JKOHE OeTa IIFOKaH) Kipei.

¥YHIbI KOHAWTEP OHIMJICPIHIH AaCCOPTUMEHTIH KEHEHTYy, TaramJbIK
KYHapJIBIFBIH, CallachlH apTTHIPY JKaJIbl MaKcaTTa FaHa €MeC, AUETaJbIK TYTHIHY
MaKcaThIHJa J1a ©Te MaHbI3Abl. JKekenereH skapThinail (paOpuKaTTapIbiH, YHIBI
KOHJUTEP OHIMJIEPIHIH CalachlH >KAKCAPTKBIII PETIHAEC YH)KapMa ©HJIpICTEPIHIH
eHIMEpl KOJJaHbUTYbl MyMKiH. Onapfa Kypill, CyJbl, YTepl, Tapbl >koHE T.O.
JOCTYpJi eMec YH TypJiepl ’karaapl. TaraM paroHBIHAA JOHII JaKbLIIAPIbIH
OPTYpPJII AHATOMHUSUIBIK O6JIIrH TYTBIHY MHUKPO JKOHE MaKpOAJIEMEHTTEP/IIH,
AMUHKBIITKBULIAPABIH, JTOPYMEHACP/IH, KoMIipcyldap MEH MaillapJbsiH OalaHChIH
»KaKcapTaJibl )KOHE aJaM ar3acblHa OH dcepiH Turizemi[2].

OIEOUETTIK 3epTTEyJIep HOTHXKECIHAE IOCTYpJl €MeC YH TYpJEpiHiH aaam
ar3achblHa €H NaWJanbIChl CyJIbl YHBI €KeHiH Oalikayra Oonaabl. Cysibl YHBI
KypamblH/la [-IJIFOKAaH MEH aHTHOKCHAAHTTAp MOJIIIEPIHIH MKOFaphl OOJybIMEH
tanbiMai. CoHaaii-aK CYJIbIHBIH aMUHKBIIIKBUIIBIK KYpaMbl OVJIIIBIK €T aKybI3bIHA
YKAKbIH KeJedi, coJl ceOenTi Ccyjbl YHbI KYHABI O0ibin TaObutaabl. CyJIbl YHBIH
OpTYpJIi MeJIIep/e Ouail YHRIMEH aybICTBIPHIN, HayOalixaHa oHIIPICIHE KOJIIaHy
oH HoTmxke kepceTkeH. 10%, 20%, 30% wmemnmepae cyjibl YHBIH OuJailyHBIMEH
aJIMACTBIPY apKbLIbl HaH micipuired. [licipuireH HaHHBIH (U3HKAIBIK KACHETTEPI,
JIaiipIHIaIFaH KaMbIpKacueTTepi 3epTTeireH. HaH »KyMcarbIHBIH KaTTBUIBIFHI,
Ca3JbUIBIFBl, MAaMBICKAKTBHIFBl JKAaKCaphlll, HAH KaOBIFBIHBIH TYCl ©3TEpreH.
[TicipinreH HaHHBIH CanalblK KOPCETKIIITEPl CYIbl YHBI KOCBUIFAH HaHIa OH
HoTmxke KopcerTi. 10% cyibl yHBI KOCBUIFAH HaHFa €H JKaKChl Oara OepiireH.
HaHHBIH OCBl TYpiH TaraMm palMOHBIHAA Maiaaibl TaFaMm pETiHIE KOJaaHyFa
oomanpi[3].

KanbeinTackan >xaraaiiibl €CKepe OTBIPBIIN, KeJeCiiel TYKbIpbIMJaMa Kacayra
OoJIabL.

ToxipuOeIiK )KOHE TCOPUSIIBIK MaHbI3bI:
JlocTypii eMec yH TYpJEpiH OHAIPY TEXHOJOTHSICH MEH OHBI MalJanaHy
EPEKIICITIKTEPIH TEOPHUSIIBIK JKOHE TOKIPUOECIIK TYPFhIJA 3epPTTEY.

- HocTypni emec yH TypJiepiH MAMETAIbIK MakKcaTTa, CHOPTIIbLIAP
TaraMbIH/Ia oHE (YHKIMOHAJJIBIK MaKCaTTa TYTHIHY €pEeKIIeTIKTepiH
KapacThIpy.

3epTTey  TakbIpBIOBIHBIH,  ©3ekTimiri:  Kazakcran — PecnyOnuKkachIHBIH
JIEHCAYJBIKTEI cakTay canmachiHblH 2016-2020 xbpuigapmarel JaMyblHA apHaIFaH
MemnekeTTik «JleHcaynbik» OarmapiaamMachlHa COMKEC IJCTYPJl JKOHE JQCTYpIii
eMecC MIMKI3aTTap TYpJepl HETi3IHAE OCIMIIK OHIMACPIH THUIMJII KOHE KEIIeHIl
naiijanany KapacTblpbUirad. JKaHa eHIMIEpAiH XUMUSJIBIK KYpaMbl KaKeTTI
OarbITTa OOJIBIMN, Op TYPJIl aAypyJIapbIH aJJbIH aay YIIiH eMIIK-TPOPUIaKTUKATIBIK
YKOHE OPTaHU3MHIH KOPFAHBICTHIK (DYHKIUSTIAPBIH apTThIpYFa TaFalbIH] aJIFaH.



3epTTey MaKCaThl KOHE HET13T1 MIHIETTEPI.

3epTTey JKYMBICBIHBIH HET13rl MakKcaThl JSCTYpJl €MeC YH TYpJEpiH eHIIpY
TEXHOJIOTHSICHIH 3€PTTEM, alblHFaH YHBI TaiijalaHy aliMarblH apTThIPY, aJaMHBIH
KYHJEMIKTI palMOHBIHAA J9CTYpPJl €MEeC YH TYPJEPIHIH KOJIJAHBICBIH apTThIPY
HOTHXKECIHJIE Op TYPJIi aypyJIap/bIH alAbIH-aTy.

3epTTey IKYMBICBIHBIHMAKCATBIH IICNTy YIIH TOMEHACTIIeH MIHJETTED
KOMBLIJIBL:

— onebu capamnray HETi3iHAE, JOCTYpJl €Mec YH TYpJEpiH OHIIpy
TEXHOJIOTUSICHIH JKETUIIIPY/IIH THIMI >KOJJIaphIH alKbIH/AI, 3€pTTEY OaFbITTaphIH
YUBIMJIACTBIPY;

— JIOCTYpJIl eMec YH TYpJEpiH OHJIPYy TEXHOJOTHUSCHI MEH OHBI MainanaHny
EPEKIICMIKTEPIH JKETUIMIPYJIH e3apa  YIIECIMAIKTEpiH 3epTTen,  THIMIl
napameTpJiepiH aHbIKTAY.

byn 3eprrey KyMBICBIHBIH HoTmkenepi Kazakcran PecmyOnmukachiHBIH
JEHCAyNBIKTEI  cakrayapl  gambeITyaelH — 2016-2020  sxputmapra  apHajiFaH
«[lencaynpik»  MemiekeTTik  OarmapiaMachlH — ICK€  acelpy  OapbIChIHIA
naiiJaTaHbLTybl MYMKIH.

barmapnamana mAocTypii KOHE JOCTYPJl €Mec IIMKI3aT TYpJepiH OHTaWIbI
YHJIECTIPY HETI3IHJAE OCIMJIIK TeKTeC INMKIi3aT KOpPBIH KEIICHII KOJJIaHy
KapacTelppuFad. COHIal-aK «XUMHSJIBIK KypaMbl aJlaM aF3acChbIHBIH KaXKeTTUIITHE
cail e3repTUIreH, canajbl )KaHa a3bIK-TYJIK OHIMAEP1 OHJIPICIHIH TEXHOJIOTHUSICHIH
KYpPY, COHBIH 1LIIHAE aF3aHblH KOPFAHBIC KbI3SMETIH KYILIEHUTY YILIH JKOHE 9pTypJil
aypyJlapAblH alJblH ajy YIIIH eMJIIK-CaybIKThIPy MaKCaThIHJAFbl ©HIMAEPIl
OHJTIPY TEXHOJIOTHUSACHI KapacThIPhLUIFaH.
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