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OCIMUM BASILICUMPAHUXAHTI'YJII OCIMJIITTHEH D®UP
MAWBIH BOJIII AJTY )KOHE MHMHEPAJIJIbI KYPAMBIH AHBIKTAY

Ooiwesa /K .bl.

Kazakcran PecnyOnukaceiublH OHTycTik  *oHe OHrycTik  IIbiFbIC
aymarbIHza, acipece Tay-Typren aemainbic OpHBIHIA KEeHiHEH TaparaH Ziziphora
TYKBIMJIACHIHBIH ©Kimi Paiixanrym geren armeH taneiMan Ocimum basilicum,
Oipak Oys1 eciMiik TaraMm eHifmipiciHae (eT eHIMAEpiH KalTa eHjey, CIUPTTIK
OHIMIEpl, TaraMFa KOCIa 3arTap T.0), JSCTYpJl JKOHE XajblK MEIUIMHACHIH/A,
dbapMaiieBTHKaga, HWIC CY OHIMAEpPI MEH JCKOpaTUBTI Oay-Oakiia eHIMJEpiH
naibIHaaya KeHiHeH KoJaaHbuiaasl. [1].

Ocimum  basilicumrypaepin  keOelTkeHIEe OHBIH  MOP(OIOTHSIIBIK,
(beHONOTUSIBIK, OMOXUMMSUIBIK KOPCETKIIMITEPIH HETI3Te ajajbl JKOHE OJIapAbl OJI
KOPCETKIIITEP 11 TypJIepAl HAeHTU(PUKAIIMIAY1a KOJITaHbLIAIbI.

Ocimum TyKeIMIAachIHBIH OipHelie Typiepi Oeiriii, cojapiblH iIIiHIe
KeHiHeH Taparadbl koaimri Ocimum basilicum.

Odup wMailnapeiHa SKYPri3UIT€H  ChIHAKTapAbIH HOTHXKECIHIE HIC CY,
OOSIFBIII, OPJICTII, a3BbIKTHIK TaFamaap >KOHE T.0. KOJIIAHBICTAFbI TYPJIl CallalibIK
eHIMIepAeri »¢Gup Maligapsl MEH OJapAblH XUMHUSUIBIK KOMIIOHEHTTEPIH
KOJIJaHy/1a KeWOip apHaiibl ThIMBIMIAp MEH mekTeysep naiaa 6omast [10].

3epTTey JKYMBICBIHBIH  ©3¢KTumri  Emimizgeri oTaHIBIK Aopi-IOpMEK
OHIMJIEpIMEH KaMTamachl3 eryre OarbiTTaiFraH Ka3zakcran PekcryOnmkacs
Ykimerinin 2010 xpuimbiy 14 coyipingmeri Ne 302 kaynbichiHA —Coiikec
SKOHOMUKAJIBIK AaMy OarbITTapblHbIH Olpi (papMalieBTUKa OHAIPICIH KYPY, KYMbBIC
aTKApbITl KaTKAaH OHJIPICTEP/IH OoceKkere KaOUIETTUIIrT MEH peHTaOeNIUIIriH
apTTBIPY KOHE OTAHIBIK Nopi-mopmek yiecin 40-50 % neitin apTTeIpy Mocenenepi
KOMBLJIFaH.

JleHcaynblK cakTay YHBIMBIHBIH MOJIIMETI OOMBIHIIA JYHUE Y31 XaJKbIH
TOpiMEH KamMTaMmachl3 €TyJ€ OHBIH 60% ecimumikTepaeH Oeminm  anFaH
KOCBUIBICTapIbIH yJieci 00iybl Tuic. bByriHae emiMi3aiH TeppUTOPHUSCHIHAA KETI
MBIHFa KYBIK OCIMJIK TypJiepi Oenrin eKkeH, JeMeK QapmalrieBTUKa CajachIHbII
©31HEe KAKETTI JOPI-IOpPMEKTI OHMIpY MYMKIHIIT mekci3. bipak 3eprreynepne
onapasiH Tek 200-Te KybIK Typl FaHa Jopi-IopMEK OHAIpYAE IIWKI3aT PETIHIEe
KOJITAHBUIBIN OTHIp. [3].



Enimizne emaik kacueTi Oap, AOPUIIK OCIMIIKTEPAl 3€pTTEyiep KOmTel
ke3neceni: Uymobanor T.K., I'opses M.U., AnexkenoB C.M., PaxmagueBa C.b.,
bypamesa I'.I1I., ITonsikoB B.B., Ataxanosa I'.A., Kycynosa I'.E., My3biukuna
P.A., A6unoB XK.A. 3eprreynep OOUBIHIIA OCIMAIKTEDP KYpPaMbIHIA OUOJIOTHSIIBIK
OeJICeH/ Il 3aTTap IbIH KYPaMbIH/A aTKaJOUITap, TIIUKO3UATEP, CAIOHUH/IEP, UITIII
3arTtap, 3up Maiibl xoHe T.0. 3aTTap TaObUIFaH. COHBIH 1MIIHAE a30TThl KOHE
KYKIPTTI T€TEPOIUKIIII KOCBUIBICTAPABIH €MJIIK KaCUETTepl KOJJAaHbICTa KEHIHEH
KOJJAHBUIBINT ~ OTBIp. OnapAblH HOTHXKENIl ocepl MOJIeKyJachlHaa TaOuru
KOCBUIBICTap (parMeHTTEpiHIH OO0Jysl HeMece OWOJIOTHUSIIBIK OCJICeHIUTKTI
KYIICHTY YIIiH CHHTE3/IeY JKOJAapbIMEH OJIapabl TypiaeHaipy. [15].

3eprreynin Makcatbl. Kazakcran PecmyOmukacel AnmMatbl 0o0sbIchHl Tay-
Typren yITTBIK JeMalibic ayMaFbIH/Ia Ke3JIECeTiH OYphIH a3 3epTrenreH Ziziphora
TYKBIMJIACBIHBIH OKLJIl XalIbIK apachlHia Paiixanryii atbiIMeH TaHbiMaia Ocimum
basilicum ecimuiri 3¢gup MalBIHBIH KOMIOHEHTTIK KYPaMbIH 3€pTTEY IKOHE
OHOJOTHAIIBIK OEJICeH/II 3aTTapFa CUHTE3/IEY.

3eprrey HbIcaHbl: Ziziphora TyKbIMIACBIHBIH OKIJTI XaJbIK apachIHIa
Patixanrymi ateiMer TaasiMa Ocimum basilicum ecimairiniy mMHKi3aTHI.

JKyMBICTBIH MIHIETTEDI:

1. Ziphora tykeimMaaceiHbIH oKiTi — Paiixanryn(Ocimum) eciMairineHn

a(up MabIH MaKCUMAaJIIBl OO aTybIH OHTAMIBI 9JIICTEPIH KapacThIpy,

2. ZiziphoratykpimaaceiiblH  ekili — Paiixanryia(Ocimum) ecimairiHeH
¢up MalbIHBIH KOMIIOHEHTTIK KYPaMbIH 3€pTT€y MaKCHUMAJbl OO albIHFaH
7¢up MalBIHBIH KOMIIOHEHTTIK KYPaMbIH JKOHE OMOJIOTUSIIBIK OEJICeH[l 3aTTapra
CUHTE3/ICY,

3eprrey omictepi.Ocimum basilicum eciMairiHIH IIMKI3aThl MEXaHHKAJIBIK
yatakray, oSkcrapktus, (KKX, MCJ TI'CX) xpomarorpadusuiblk ofmictep
KOJITaHBLIIBI.

Odup MalbIH aTy TEXHOJIOTHUICHI

KneBenmkep ammapatbiHga 3 carar OoOMbl THAPOJAUCTUIUISAIUS OKYPri3y
apKbBUIBI OCIMIIKTEPAIH >KepycTi Oemiri KypamblHaH 3GuUp Maijapbl yaTuUIepi
aNbIHABL. D(Qup MaWnmapblHbIH IMIBIFBIMBI 1 KecTeme KenTipuireH. bym omic
71a00paTOPUAIIBIK >KaFdaiiapaa KeHIHEH KOJJAaHbICKa Me. BapibIK MIBIFBIMIIBLIBIK
KYpFaK OcCIMJIK MaccachblHa ecenTeireH. KypaMbiHmarbl CylaH apbuly YIIIH
HATpPHiT CyIbMaThIMEH KenTipinmi. Ddup Mailnapsl KapaHFb! MBIHBLIB babIcTa 4°C
TEeMIlepaTypajia CaKTaabl KOHE KaJIbIHIbI-MOHU3AIUSIIAFBIIT I€TEKTOPIBI Ta3/bl
xpomarorpad (OKKX, MC/] I'CX) amicTepiMeH 3epTTeii.

Kecte 1. Ocimum basilicum ecimuiri MuHepaiabl KypamMbl

5 ['yniage KeOeriane
Pauixan YKBIMAFbIMOJIILI



2YNIHIFMUHEPAIIIBI  [epl
KypaMbl

Kanmii 1193.95 945.15 1934.57
dochop 514.59 652.81 209.92
Maruunii 315.25 334.95 303.63
Kanprnii 296.60 210.51 556.32
Kyxipt 293.02 149.31 239.48
Hatpwii 24.64 15.34 57.06
Temip 7.62 8.31 6.61
Mpgic 5.53 2.21 1.63
MBpIpbI 5.05 5.31 2.98
AJIOMUHUN 2.82 2.55 4.82
Mapranen 2.57 3.03 1.87
Bop 1.41 1.17 1.98
Momnbnen 0.43 0.33 0.58

3eprrey  kymbichiHga Kazakcran PecnyOnukacbiHblH OHTYCTIK KOHE
Onrycrtik eireic aymarsiga (Tay-TypreH jaemanbic OpHBI) KCHIHEH TaparaH
Ziziphora TyKbpIMIACBIHBIH OKLTI XalblK apachlHga PaiixaHryi aThIMEH TaHBIMA
Ocimum basilicum Tapmanein anbIHFaH ©CIMIIKTEPAl KEHICHII 3€PTTEYIMI3IiH
HOTHXKEJIEp1 KeJlecl Typ/le KbICKAIa TY>KbIPhIMIAJIIbI:

1. Ocimum basilicum ecimairiHiH aHaTOMHUSI-MOP(MOIOTUSIBIK 3EPTTEYi
KOHE  OCIMIIK 3(pHp MaMbIHBIH KOMIOHEHTTIK Kypambl ['X skone I'X/MC
QMICTEPIMEH 3EPTTEIII MUHEPAIBI KypaMbl aHBIKTAJIIbI.

2. Ocimum basilicum  Ziziphora TyKbIMIAChIHBIH OKIJIl ©CIMIITIHIH
AKCTPAKTBHICBIHJIAFBl OMOJOTHSUIBIK OCJICEHAl 3aTTapAblH MOJIIEPIH CalajlbIK
aHBIKTAY KYPTi31/11 )KOHE OHBIH HET131H/I€ KYPbUIBIMAAPbl aHBIKTAJIbI.

3. Ocimum basilicum OCIMIITiHCH OOJIiHIN ajblHFaH 3(QHUpP MaKbIHBIH
AHTHUMHKPOOTHIK OCIICEHTLTIT 3epTTEII.



4. Ocimum basilicum eciMIiriHiH 3KCTPaKTBIH OHBIH A(PHUP MaAHBIHBIH
KYpaMbIH TOJIBIK CalalblK »JKOHE CaHJBIK aHBbIKTaFaHHAH KeWiH TaOuru
AHTUOKCHUJIAHT PETiH/e KapacThIpyFa 0OJajbl, COHBIMEH KaTap OHBI 3apapChi3 Jiel
IN VIVO 3epTTey Ka)XeT eKCHIIr aHbIKTAIIIbI.
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