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UCCJIEJOBAHUE KAYECTBA XJEBOINEKAPHBIX JPOXKXKEN
INPEACTABJIEHHBIX HA PBIHKE

Kexvanoea A.T.

Cpenu 6MOJIOTHYECKUX OOBEKTOB, U3YUEHUE KOTOPBIX MOCITYKUIO OCHOBOM
JUTSL Pa3BUTHSI COBPEMEHHON OMOTEXHOJIOTUH, JIUIUPYIOT JIPOKIKU-CAXapOMHUIIETHI.
HckmounTenbHblil UHTEPEC K HUM CBSI3aH C OCOOCHHOCTAMH WX MeTaboIu3Ma.
Hanuure aByX mnyTedl »HEPreTMYeckoro oOMeHa B JIPOXIKaX - aHa3poOHOro
(TTIMKOJIU3) U OKUCIUTEIBLHOTO — KaXKIBIH M3 KOTOPBIX MOET OCYIIECTBIATHCS
OT/ACJIBHO, a TaKXe MPOTEeKaTb OJHOBPEMEHHO, JIETJI0O B OCHOBY TOJIyYCHUS
MPOJYKTOB OPOXKEHHUSI, B YaCTHOCTH MUBA, U OMOMACCHI XJI€OOMEKAPHBIX JIPOMOKEH.

s co3manusi BICOKOA((MEKTUBHBIX MHUIIEBBIX TEXHOJIOTHUN, OCHOBaHHBIX
Ha BBIpAIIMBAHUM JIPOXOKEH, HEOOX0AMMO 3HATh OCOOCHHOCTH UX METa0OoIM3Ma U
dbusnonoruto. OCHOBBIBASICH HA ITHX 3HAHUAX, MOKHO pPEau30BaTh MOTEHIIHAI
JIPOXKKEH C 1EITBI0 MOBBIIEHUS Y()PEKTUBHOCTHU MPOIEcca HAKOIIJICHUSI OMOMAaCChl
B JIFO0O0# oTpaciau OMOTEXHOJIOTHH, TJIe UCIIONB3YIOTCS IPOXOKH Saccharomyces, B
YaCTHOCTH B MPOU3BOJICTBE XJI€OOMEKAPHBIX JPOKKEH.

CampIM pacnpoCTpaHEHHBIM HCTOYHHUKOM 3aKBAaCKM B JPEBHHUE BpEMEHA
OBLJIO COXpaHEHHE KyCKa TecTa (C caxapoMm M BOJOW) OT MPEAbIAYIIEro JAHS s
WCIIOJB30BaHUs B KadecTBe 3akBacku. [lmmauit Ctapmmii cooOmmai, 4To rajibl U
nbepbl UCIMOJIB30BAIM IME€HY, YJAJCHHYIO W3 TMHBa, JJIsi MPOU3BOJICTBA OoJiee
CBETJIOro xjeoba.

Xapakrepuctuka S.cerevisiae.  JIpOXKEBbIE  CaXapOMHUUIETBI  MUMEIOT
OBaJIbHYIO (DOPMY, Pa3MHOKAIOTCS B MPOU3BOJICTBEHHBIX YCIOBUAX MOUYKOBAHUEM,
a B HEOJIAroNMpUsITHBIX YCIOBUAX-ACKOCTIOPAMH.

Temneparypubiii ontumyM +25°C. MuHuManbHas TemmnepaTypa pa3BUTHS
nposxokent cocrasisier +2°C, npu temrneparype +40°C pocT U pa3BUTHE JPOXIKEH
MPEKPAIIAeTCs, U JPOHKKH MOTUOATOT.

OntumansHoe  3Hauenne  pH  cocraBmsier  4,5-5.0.  SBnsrorcs
(bakyIbTaTUBHBIMU aHAdPOOAMU.

JIpOXKW  YyBCTBUTENIBHBI K  BBICOKMM  KOHIIEHTpAlMsIM  BELIECTB,
pacTBOpeHHBIX B cpene. I[lpu BBICOKOM KOHIEHTpallMM caxapa B Cpele
KUBHEAEATEIBHOCTh JIPOXOKEN MPEKpalaeTcs, TaK Kak MPU 3TOM IMOBBIIIAETCA
OCMOTHYECKOE JIABJICHUE CPEJIbl U MTPOUCXOIUT IJIA3MOJIN3 KJIETOK. MakcumaibHas
KOHIICHTpAIIUs caxapa BapbUpPYeETCs JIJISl Pa3HBIX pac APOKKEH.

B xome wuccinenoBaHuss ObUla  TOCTaBi€Ha I€b —  IPOBECTH
MUKPOOUOJIOTUUECKUN KOHTPOJb KayecTBa XJIEOOMEKapHBIX Jpoxokeit. Jlis
JOCTUXKEHUSI JTOM 1edu ObUIM  BBIMOJHEHBl CIEAYIONIUE HCCIICAOBaHUSA:
omnpeneiaeHue  MOpPQPOJOTMUYECKOr0  COCTOSIHUSL — JIPOXOKEH, — OINpesesieHHe



OMOJIOTUYECKON YHCTOTHI JPOXOKEH, OMpEIeCHUE MPOIEHTHOTO COJCpKaHHUS
MEPTBBIX KJIETOK, OMpEIeSIeHHe TIMKOTeHAa B KIETKaX APOXOKEH, OIpeaesieHue
KOHIICHTPAIUH JAPOXOKEBBIX KIJIETOK C TIOMOIIBIO0 CYETHOM Kamepsl ['opsiesa.

Cnenyer ckaszaTh, 4YTO JPOXOKH, BBIOpaHHBIE JUISI  UCCJIEIOBaHUS,
COOTBETCTBYIOT 3asBJICHHHIM HOpMaM KadecTBa. HaubOoibIIy0 akTHBHOCTH
JeJeHUsT TIOKa3ad Cyxue XJeOOoMeKapHble JPOXKKH OT IPOU3BOIUTEINS
«Grand»(pucyHok 1).

Pucynok 1 — KonnuecTBo MOYKyrOmMMXCs KIETOK
Bce fpoxokd NposSIBUIM  XOpOIIMKA POCT Ha NUTATENbHOW cpefe
(arapCabypo). 1o Konr4ecTBY BKJIIOYEHUN IITMKOTEHA JTUIUPOBAIN ITPECCOBAHHbBIC
JOpOXOKU OT mpou3BoguTens «IKcTpa». HawuOonblee conepkaHue MeEpPTBBIX

KJIETOK OBUIO ompeaeneHo y apoxokei «Grand», HauMmeHblee B JIPOXOIKAX
«JIOKTOP BKYCx»(pucyHoxk 2).
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Pucynoxk 2 — OTHoOIIIEHHE MEPTBBIX KJIETOK B KYJIbTYpE, %o



Bricokoe copeprkaHue KIETOK B JPOXIKEBOM CyCHEH3UU OBbLIO BBISIBICHO Y
MIPECCOBAHHBIX JPOXKKEH «IDKcTpay. HapymeHudd mo MHKPOOHOIOTHYECKOMY
3arpsI3HEHUIO HE BBISBIICHO.
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