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Концепция халал определяет продукты и услуги, которые разрешено
потреблять в исламе. Потребление халал продуктов и услуг также относится
к ряду концепций, таких как здоровое, устойчивое, этичное и ответственное
потребление, поскольку ислам запрещает причинять вред другим людям и
окружающей среде. В настоящее время пищевая промышленность пользуется
большим спросом,  чтобы соответствовать  требованиям халал стандарта.  В
том  числе  наибольший  приоритет  отдается  мясоперерабатывающим
предприятиям. [1].

За последние годы в Акмолинской области ряд объектов перешли на
халал требования.

Акмолинская  область  состоит  из  18  районов  в  которых  было
подсчитано  что  в  2017  году  свою  рабочую  деятельность  поддерживали
6 617организаций.  На  сегодняшний  день  эти  цифры  значительно
увеличились, аналогично и оргпнизации с халал продукцией.

Несмотря  на  то  что  пандемия  COVID-19  создала  ряд  проблем  для
развития халал индустрии, эти проблемы можно преодолеть с помощью мер
вмешательства  и  поддерживающей  политики.  В  частности,  некоторые
преобладающие  основные  тенденции  также  помогут  халал  индустрии
восстановиться  и  вернуться  к  своей  положительной  траектории  роста,
которая наблюдалась до пандемии.

Быстро растущий рынок халал продуктов питания потенциально может
сыграть большую роль в мировой торговле в будущем. Несмотря на спад,
вызванный  пандемией  COVID-19,  общие  перспективы  рынка  остаются
высокими[2].

В  настоящее  время  поставками  сельскохозяйственной  продукции
занимаются  128  предприятий  области,  из  них:  68  -  животноводческой
продукцией  (мясо  и  мясопродукты,  молоко  и  молокопродукты),  6  -
птицеводческой (мясо птицы, пищевое яйцо), 54 - растениеводческой (мука,
картофель,  овощи,  растительное  масло).  В  Акмолинской  областиимеется
15предприятий по переработке мяса [3].

Цель  исследования.Сбор  статистических  данных  производителей  в
районах  Акмолинской  области;  для  описания  общего  состояние  халал



индустрии  в  Акмолинской  области.В  этой  работе  мы  использовали
аналитические и статистические методы исследования, а также проводилось
эпизоотологическое исследование на территории области.

Исследование  проводилось  в  Акмолинской  области,  а  именно  в
Аршалынском  районе,  Шортандинском  районе,  Буландынском  районе,
Бурабайскомрайоне  и  Целиноградскомрайоне.Собранные  материалы  были
сохранены по виду деятельности, торговой марке и названию предприятия.

По результатам исследования эпизоотологическое  состояние районов
стабильно.

Была  проведена  работа  по  определению  организаций  производящие
халал продукцию в Акмолинской области. Статистические данные помогут
обнаружить какое соотношение между халал и не халал деятельностью что в
итоге поможет описать картину состояния халал индустрии в Акмолинской
области.

Нынешнее  время  сертификат  халал  высоко  востребован  среди
потребителей.  Этому  доказательство  многочисленные  организации
незаконное использующие логотип «халал» на своей продукции. Важность
статуса  халал  обьясняется  строгой  проверочнойработой  и  контролем
предприятий которая выполняется специалистами [4].

Проверка  начинается  с  осмотра  кормов  животных  и  птиц.  В  халал
стандарт  входят  корма  не  содержащие  гормональных  добавок  и
антибиотиков,  спирт,  мясо-костную  муку,  барду  и  кровь.  Дожна  быть
соблюдена норма предоставления корма по возрастной категории животного.
Затем  рассматривается  условия  выращивания,  соблюдение  ветеринарно-
санитарных  мер,  процесс  убоя  и  экспертиза  производимой  продукции.  В
условия  выращивания  входят  соблюдение  микроклимата  помещений  и
моцион.  К  ветеринарно-санитарным  мерам  относятся  вакцинация,
дезинфекция, дератизация и дезинсекция. Процесс убоя должен выполнятся
по нормам шариата. После, проводятся ветеринарно-санитарная экспертиза
[5].

В  реестрцентра  стандартизации  и  сертификации  «Халал  Даму»  при
«Духовном  управлении  мусульман  Казахстана»  в  Акмолинской  области
входят:  4  птицефабрики  (под  торговой  маркой  «Arshaly  Qus»,
«КУС&ВКУС», «Курочка ряба», «Көкше Құс»),3 предприятия производящие
колбасные изделия (ИП «Пан», ИП «Ясмин», ТОО «Адал Астык НС»), и 3
скотобойни (под торговой маркой «KazBeef Processing», «Altyn Taga» и ИП
«Воложанин»,  ТОО  «Ен-Дала»),  6  производство  полуфабрикатов  (ТОО
«Tami@Rami»,  ИП  «Жол  Ай»,  Кебеже  Foods,  ТОО  «Silk  Way  Service
Kazakhstan», ИП «Мамулины вкусняшки», ТОО «Балкаймак.кз» (Таблица 1).

https://halaldamu.kz/m/makinskaya-pticefabrika-zhshs
https://halaldamu.kz/m/kebezhe-foods
https://halaldamu.kz/m/tamirami-zhshs
https://halaldamu.kz/m/kompaniya-altyn-kazyk-zhshs
https://halaldamu.kz/m/capital-project-ltd-zhshs


Таблица 1 - Организации в Акмолинской области имеющие сертификат
халал за 2022 год

Вид деятельности Торговая марка Название предприятия

Птицефабрика

«Arshaly Qus», ТОО «Ақ-Дала Агро»

«Курочка ряба» ТОО  «Capital  project
LTD»

«КУС&ВКУС», ТОО  «Макинская
Птицефабрика»

«Көкше Құс» ТОО «Blic Terminal»

Мясокомбинат

«KazBeef Processing» ТОО  «KazBeef
Processing»

«Altyn Taga» ТОО «Компания Алтын-
Казык»

- ТОО «Ен-Дала»

- ИП «Воложанин»

Производство
колбасных изделий

«Аль  Медина»,  «Раун»,
«Хан», «Кан»

ИП «Пан»

«Nureke»,  «Столичные
деликатесы»,  «Мяском»,
«Омад»,  «Алсем»,
«Аянат»,  «Мяспром»,
«Сулейман», «Столичная»

ИП «Ясмин»

«Саркыт» ТОО «Адал Астык НС»

Производство
полуфабрикатов

Tami@Rami ТОО «Tami@Rami»

Zholay ИП «Жол Ай»

Кебеже Foods Кебеже Foods

Home Chef ТОО  «Silk  Way  Service
Kazakhstan»

Мамулины вкусняшки ИП  «Мамулины
вкусняшки»

https://halaldamu.kz/m/mamuliny-vkusnyashki-zhk
https://halaldamu.kz/m/silk-way-service-kazakhstan-zhshs
https://halaldamu.kz/m/kebezhe-foods
https://halaldamu.kz/m/kebezhe-foods
https://halaldamu.kz/m/zhol-aj-zhk
https://halaldamu.kz/m/tamirami-zhshs
https://halaldamu.kz/m/tamirami-zhshs
https://halaldamu.kz/m/kompaniya-altyn-kazyk-zhshs
https://halaldamu.kz/m/makinskaya-pticefabrika-zhshs
https://halaldamu.kz/m/capital-project-ltd-zhshs
https://halaldamu.kz/mekemeler/category/qus-fabrikasy


Balqaimaq ТОО «Балкаймак.кз»

Сектор халал продуктов питания особенно привлекателен из-за акцента на
срок  годности  и  свежесть,  необходимые  для  продуктов  питания.  Эта
ситуация  способствовала  формированию  и  росту  рынка,  поскольку  он
получил  широкую  поддержку  среди  потребителей-немусульман,  которые
считают халал-продукты безопасным, гигиеничным, высококачественным и
полезным продуктом [6].
Не все предприятия расположенные в Акмолинской области ведут работу по
халал  стандарту.  17  предприятий  расположенные  в  были  изучены.  Эти
предприятия  ведут  работу по халал стандарту.Учитывая  все  организациии
занимающиеся общественным продовольством,  значительно большая часть
предприятий  не  имеет  статус  «халал».  Но  ежегодно  число  предприятии
работающие по «халал» стандартам становятся больше.
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